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Tartare di tonno“ q12e Plateau diostriche e

6 pezzi
ANTIPASTI FREDDI
N L SR L3
PRANZOE CENA
Percorso degustazione Tagliatella di seppiasze
IN Cre ot 20€ Salsa verde, maionese al nero di seppia,

uova dilompo 3414

K/ B e

(] Tagliatella di seppia, salsa verde, maionese al
nero di seppia, uova di lompo 4™

() Caprese di mare, pomodoro arrosto, bufala,
gamberi, alici salate, basilico 247

) Insalata di polpo, crema di patate e senape,
julienne di sedano 7101114

Insalata di polpo 1
Crema di patate e senape, julienne

di sedano 101114 CapreSe dl Mare 1oe

Pomodoro arrosto, bufala, gamberi,
alici salate e basilico 247

_ANTIPASTI CALDI

PRANZOE CENA
Cozze alla marinara se Olive dipesce 1o
con pane tostato %' 7 pezzi 349

Caldo del giorno 1ee

In base al pescato




Spaghettiquadrati Mezze maniche
alle vongole ;s alla carbonarase
1 N s 2 Con tonno e bottarga '*477

Chitarraallo scoglio e

Con pomodorini 237214

Pennette al pomodoro e

Frittura calamarie gamberize — Spiedini calamari
Con julienne di verdure croccanti "2 e 9amber| 1,2,1415€

3 pezzi

Orata 0 Spigola 2z

Sfilettata, con verdure di stagione*?

Frictura mista zoe

Di paranza, pesciolini di scoglio, calamari,
gamberi e julienne di verdure croccanti '244

~ CONTORN

Yol

Insalata verde . Patatine fritte con salse

Ketchup e maionese

Insalata mista e Patate alforno s

Verdura distagione saltata s




| SOLO CARNE |

. Chickenalla milanese 1se

Con patatine fritte e salse '3

®  Gabry’s Signature Burger s

Di manzo scelto, insalata e pomodori,
con patatine fritte e salse

PINSE

° Semplicemente pit croccanti, piu digeribili

1 Gabry 50°%ce Bufarita 1se

Pomodoro, datterino giallo, datterino Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
rosso, bufala, alici e basilico '

B : Parma ise

Pinsa focaccia al rosmarino, sale di Cipro e
prosciutto di Parma

. Come unafocacca e

Pinsa focaccia al rosmarino e sale di Cipro '

. .
Vegetariana iz
Mozzarella di bufala, pomodorini,
- verdure di stagione '
|



Caprese dibufala e basilico” 1se




DOLC]

ok /%

Tartufo bianco e nerose

Tiramisu ™ -¢
Mousse al caffesse
Sorbetto allimone s se

Dolce del giorno 7 ;¢

COPERTO, SERVIZIO E PANE 3€



INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA
NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O LORO DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che nei piatti e nelle bevande preparati e somministrati
in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti
o coadiuvanti considerati allergeni.

Si prega pertanto i gentili clienti in caso di allergie e/o intolleranze
alimentari di rivolgersi al nostro personale e di consultare I’apposito REGISTRO
DEGLI INGREDIENTI per maggiori informazioni riguardanti
la composizione e gli ingredienti delle preparazioni.

| cibi e le bevande somministrate in questo locale sono prodotti in una cucina per
preparazioni dove si utilizzano e si servono alimenti contenenti gli allergeni di seguito
indicati, e di conseguenza non é possibile escludere una contaminazione crociata.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni (Reg. UE 1169/2011 - Allegato II)

Cereali contenenti glutine (grano, @ Frutta a guscio (mandorle, noci,
orzo, segale, avena, farro, etc.) e nocciole, pistacchi, etc.) e prodotti
prodotti derivati derivati

Crostacei e prodotti a base Anidride solforosa e solfiti espressi come
T SO2 (in concentrazioni superiori a 10

mg/kg o mg/l)
3

Uova e prodotti a base di uova 10
RER l HHeY Sedano e prodotti a base di sedano

@ g dotti a base di "

esce e prodotti a base di pesce Senape e prodotti a base di senape
S8
Arachidi e prodotti a base di arachidi %D

12

Semi di sesamo e prodotti a base di
semi di sesamo

6

Soia e prodotti a base di soia

13

Lupini e prodotti a base di lupini

7
Latte e prodotti a base di latte 14
(incluso lattosio) Molluschi e prodotti a base di molluschi

E vietata la riproduzione, anche parziale,
e la consegna a terzi del presente documento senza autorizzazione



